
発祥の地かづの きりたんぽ鍋膳 

きりたんぽをボリューム満点でご用意します。比内地鶏の出汁で 

発祥の地鹿角の味を是非ご堪能ください。 
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八幡平ポーク陶板焼膳 
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比内地鶏わっぱ飯膳 

鹿角ブランドの八幡平ポークを使った陶板焼き。八幡平の大自然で 

育った四元豚のジューシーで柔らかいお肉をお楽しみください。 

 

日本三大地鶏の比内地鶏、鶏そぼろ、とんぶりをわっぱに入れて 

蒸しあげた、温かいわっぱ飯に特製のタレをかけてお召し上がりください。 
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※お茶はプラス120円税込でご用意いたします。10個以上のご注文で鹿角管内お届けします。 

鶏そぼろと錦糸卵で色鮮やかなお弁当に仕上げました。 

道の駅かづのあんとらあ ㈱かづの観光物産公社 ☎0186-22-0555 fax0186-22-0222      
表示金額はすべて税込みとなります。 


